
ホル ンモ

タン

￥1,300

￥1,300

シマチョウ、マルチョウ、上ミノ、上レバーの盛合せです

シマチョウ焼（みそ・塩）

スタミナホルモン4種盛合せ(みそ･塩)

厚みがあり食べ応えのある大腸を使用

マルチョウ焼（みそ・塩）

弾力のあるプリプリ食感の小腸を使用

上ミノ焼（みそ・塩）

上レバー焼（みそ・塩）

独特なコリコリとした歯ごたえです

ビタミンＡ・鉄分を多く含む最優秀部位です

￥1,000

￥1,000

￥2,000

※写真はイメージです ※表示の価格は全て税込価格です

上タン塩焼

食感がほど良く旨みのある牛タンです

厳選した上質な牛タンです

タン塩焼

￥1,800

￥3,200
厚切りタン塩焼

￥2,800
食べ応えのある上質な牛タンです

上タン塩焼 厚切りタン塩焼

《トッピング》

刻みネギ ￥300

豚鶏
鶏せせり焼（みそ・塩）

黒豚ソーセージ
弾力があり程よい歯ごたえとジューシーな味わいです

東京飯店オリジナル

岩手県産いわい鶏焼(みそ･塩)

豚トロ焼（みそ・塩）

上バラ肉のおいしさは抜群です

ビタミン不足の方におすすめです

豚カルビ焼（みそ・塩）

岩手県産上比内鶏のおいしさは格別です

￥1,200

￥1,000

￥1,000

￥950

￥900

黒豚ソーセージ

・

※レモンは先にお肉に絞ってから焼いてお召し上がりください

上レバー焼 スタミナホルモン4種盛合せ 国産シマチョウ焼

《当店こだわりの国産牛ホルモンを使用》


