
《トッピング》

青唐醤は爽やかな辛さが特徴

お肉との相性も良く、更に美味しくなります

刺身

青森県産

ブラックタイガーを使用

えび焼

北海道産使用

トッピングのバター(+¥100)で焼くのがおススメです

スルメイカ使用

焼肉風に調味しました

イカ焼

ホタテ焼

￥950にんにくホイル焼
ホクホクと精力増進

野菜焼盛合せ
季節野菜の盛合せです

各種 ￥400

￥700

野菜焼 単品

･玉ねぎ ･ しいたけ ･ にんじん ･ ピーマン ･ ししとう ･ 長ねぎ ･ エリンギ ・ しめじ ･ とうもろこし

￥1,000

野菜を下記からお選びください

￥950

￥950
野菜焼盛り合わせ

※写真はイメージです ※表示の価格は全て税込価格です

白センマイ

馬刺し

脂少なめでコリコリとした食感 酢味噌でどうぞ

旨味が凝縮された柔らかい赤身です

豚足
コラーゲン豊富かつ貧血予防に効果があります

￥850

￥1,600

￥950

和牛レバ刺し

和牛ユッケ

【低温殺菌】を施した加熱食肉製品 生食感のハム

【低温殺菌】を施した加熱食品製品 生食感のハム

￥1,950

￥1,800

馬刺し白センマイ

和牛ユッケ 和牛レバ刺し

刻みネギ ￥300 生卵･温玉 ￥150

ハスネギ ￥400 カットレモン (3切)￥100(8切) ￥250

辛ハスネギ ￥400 青森県産にんにく (おろしorスライス) ￥300

バター ￥100 オニオンダレ ￥200

青唐醤 ￥200 ラージャンダレ ￥200

焼物逸品
野菜･海鮮 イカ焼 えび焼ホタテ焼

辛ハスネギ


