
 

和牛特上ハラミ焼

和牛特上カルビ焼 和牛特上ロース焼和牛上ロース焼

和牛
和牛特撰シャトーブリアン焼（タレ・塩）和牛特上ヒレ焼（タレ・塩）

赤身でクセのない優しい甘さの最高級品です 最高級品 柔らかさ断トツのヒレの中心部位です

130ｇ

和牛特上ヒレ焼 和牛特撰シャトーブリアン焼

￥4,000 ￥6,500

和牛上ロース焼
一頭からわずかしか取れない希少部位です

和牛ロース焼

和牛ロース薄切り焼

和牛特上ロース焼

厳選したやわらかなモモ肉です

赤身とさしのバランスの良い薄切り肉です

ステーキ用にも使われるリブロースです

￥1,900

￥2,000

￥3,200

￥2,600

和牛カルビ焼

和牛上カルビ焼

和牛特上カルビ焼

バラ肉のまろやかなおいしさは格別です

ジューシーさ抜群のおいしさは格別です

最上級のバラ肉でまろやかなおいしさは絶品です

￥1,700

￥3,200

￥2,400

※写真はイメージです ※表示の価格は全て税込価格です

ハラミ 和牛上ハラミ焼（オニオンダレ・塩）

ＵＳＡ産 さしと赤身のバランスが抜群です

厳選した黒毛和牛 噛むごとに旨みが溢れだします

ハラミ焼（オニオンダレ・塩）

￥1,800

￥2,900
和牛特上ハラミ焼（オニオンダレ・塩）

他店では味わえない超希少部位を使用しています

￥3,400


